Speisekarte fliir das Umweltbundesamt Dessau

Anderungen vorbehalten

Gastfroh
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Vegetarisch KlimaTeller-Tag Vegetarisch
Montag, 28.4.2025 Dienstag, 29.4.2025 Mittwoch, 30.4.2025 Donnerstag, 1.5.2025 Freitag, 2.5.2025
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Offnungszeiten: Kontakt:

Montag — Freitag: 07:30 Uhr — 14:30 Uhr

Kiichenleiter: Herr Fischer

Fruhstuck taglich: 7:30 —9:00 Uhr Mittagessen taglich: 11.30 — 13.30 Uhr Tel/Fax.: Tel.:0340 - 21032040

mit dem |'~_..- “-Logo gekennzeichneten Angebote/Komponenten entsprechen dem ,DGE-Qualitdtsstandard fiir die Betriebsverpflegung” und wurden von der Deutschen Gesellschaft fur Erndhrung e.V. (DGE) als eine Mentilinie zertifiziert und mit dem JOB&FIT-Logo l'«_-- d
ausgezeichnet. Eine Information zu den in den Speisen enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie in unserer separaten Karte, die im Gastbereich ausliegt. Unsere Mitarbeiter/innen stehen Ihnen bei Fragen auch gern zur Verfiigung.

Unsere Bio-Gerichte werden kontrolliert durch DE-OKO-006.

Zusatzstoffe: 1: mit Farbstoff(en); 2: mit Konservierungsstoff(en); 3: mit Antioxidationsmittel; 4: mit Geschmacksverstarker; 5: geschwefelt; 6: geschwarzt; 7: gewachst; 8: mit SiRungsmittel(n); 9: enthélt eine Phenylalaninquelle; 10: mit Phosphat

Allergene: A: Glutenhaltiges Getreide (1-Weizen, 2-Roggen, 3-Gerste, 4-Hafer, 5-Dinkel, 6-Kamut oder Hybridstaimme davon); B: Krebstiere; C: Eier; D: Fische; E: Senf; F: Erdnusse; G: Soja; H: Milch und Milchprodukte (inkl. Laktose); I: Schalenfriichte (1-Mandel, 2-Haselnuss,
3-Walnuss, 4-Cashew, 5-Pecanuss, 6-Paranuss, 7-Pistazie, 8-Macadamianuss, 9-Queenslandnuss); J: Sellerie; K: Sesamsamen; L: Schwefeldioxid und Sulfite > 10 mg/kg; M: Lupinen; N: Weichtiere. Gilt auch fir jeweils daraus gewonnene Erzeugnisse.



